
Checklist : la tournée de boulangerie du matin
9 réflexes pour livrer son pain chaud, dans l'ordre, sans y passer la matinée.

mapetitetournee.com  —  gratuit, sans inscription

Avant le four

Lister tous les clients du jour au même endroit (abonnés, ponctuels, points relais).

Repérer les arrêts à heure limite : cafés et restaurants veulent le pain avant le service.

Noter qui est strict (avant 7h impératif) et qui est souple (dans la matinée).

Au chargement

Caler l'heure de départ réelle du livreur, pas l'heure idéale sur le papier.

Charger dans l'ordre inverse de la tournée : le premier arrêt sur le dessus.

Sur la route

Suivre l'ordre calculé, pas l'habitude : l'ordre optimal change avec les clients du jour.

Garder une petite marge avant chaque arrêt à heure stricte pour absorber un imprévu.

Pour tenir dans la durée

Sauvegarder la tournée type des abonnés pour la relancer en un clic chaque matin.

Partager la feuille de route par QR code : un remplaçant la suit sans vous appeler.

Faites-le faire en deux minutes

Collez vos adresses, marquez les heures, lancez. L'ordre se cale tout seul sur vos contraintes.

mapetitetournee.com/app  —  gratuit, sans carte bancaire, sans inscription

© 2026 Ma Petite Tournée — Outil gratuit d'optimisation de tournées pour les artisans et PME français.


